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APLICACION REGLAMENTO 1169/2011 DE INFORMA(;ION AL CONSUMIDOR
GESTION DE ALERGENOS EN RESTAURACION HOTELERA

Accion 10019 grupo 3
Version: HA-IBL-V344

Profesor/a;: Maria Colomer Valiente. Dietista-Nutricionista Col IBOO005
Modalidad presencial: 8 Teobrico practicas

Fechas:
Fecha de inicio: 26/03/2015

Fecha de finalizacion: 27/03/2015
Fecha/ Horario sesién presencial:
26/03/2015  09:00 a 13:00 Sesidn teérico practica
27/03/2015  09:00 a 13:00 Sesidn tedrico practica

¢ Lugar: Saniconsult
C/ Ca’n Foradi 37, bajos
Son Cladera Nou
07009 Palma de Mallorca
Teléfono de contacto: 971 706454

Tutorias por correo electrénico:

mcolomer.dn@gmail.com. Deberan indicar el titulo del curso y la version arriba indicada.

Tutores: Los tutores para este curso seran:
Maria Colomer Valiente:
Dirigido a:

Jefes de cocina, personal de cocina, jefes de compra, camareros, directores de
establecimientos turisticos, y en general para todo el personal relacionado con la compra,
disefio de menus, elaboracién y servicio de comidas y bebidas.
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Objetivo:

o Conocer la nueva normativa de informacion al consumidor aplicable a partir de
diciembre de 2014.

o Establecer las bases para la gestibn de alérgenos en el establecimiento
integrando su gestion en los programas prerrequisitos o del APPCC.

Programa:

Dia 1 Higiene alimentaria, contaminaciéon cruzada.

Procesos en alimentacion, peligros y puntos de control.

Marco normativo que afecta a la actividad: Reglamento Europeo 1169 de

informacion facilitada al consumidor.

4. Fases de implantacion de la Informacion facilitada al consumidor declaracién de
alérgenos en restauracion colectiva.

Responsabilidad corporativa desde la central hasta el hotel.

Areas implicadas.

Cambio en los procesos de gestidn del servicio de comidas y bebidas

Conocer las alergias e intolerancias: alérgenos de declaracion obligatoria.

Gestion de peligros no bioldgicos en los planes de higiene pre requisitos

APPCC

Comunicacion al cliente/ consumidor.

e Futuro de la legislacion en materia de informacién al consumidor
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Dia 2
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